PINCHO CON SETAS
Ingredientes para 4 personas:

· 4 dientes de ajo

· Media cebolla

· 200 g de seta de cardo

· 2 cucharadas de harina

· 2 pimientos de piquillo

· 1 copa de brandy

· 1 paquete pequeño de nata líquida

· Pan en rebanadas para tostar.
· 1 vaso de leche

Picar en trocitos pequeños 2 dientes de ajo, la cebolla y las setas.

Se sofríe primero el ajo y la cebolla. A continuación se le añaden las setas y salpimentamos. Cuando esté sofrito se añaden 2 cucharadas de harina y se sofríe todo. Después se va añadiendo leche hasta que se haga una crema espesa (tipo bechamel).

Salsa de piquillo
Se sofríen los otros 2 dientes de ajos y los  2 pimientos de piquillo. Cuando estén sofritos se añade el brandy y se flambea. A continuación se le añade la nata y una pizca de sal y pimienta. Daremos vueltas hasta que espese. Después lo pasaremos por la batidora.

En una fuente se colocan las tostadas de pan. Se pone encima el sofrito de setas y después la salsa de piquillo.
