MUS DE BOLETUS
Ingredientes (4 personas):

· 100 g. de boletos, chupetes o cantarelus.

· 200 g. de nata

· 3 claras de huevo

· 1 copa de brandy

· 3 láminas de gelatina neutra

· Azúcar al gusto

Elaboración:
Flambeamos el brandy y le añadimos los boletos cortados. Después añadimos el azúcar.
Una vez cocidos los boletos, los pasamos por la batidora para hacer una mermelada, a la cual le añadiremos en caliente la gelatina (previamente puesta en agua).

Montamos la nata y las claras por separado. A continuación mezclamos la nata con las claras y la mermelada. En el momento de la mezcla, la mermelada no debe estar muy caliente, y es conveniente mezclarla con cuchara en vez de con varilla.

Servir en copas. Dejar enfriar 2 horas.

